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ПРИГОТВЯНЕ: 

       ИЗБРАНИЯТ ОТ ВАС ШОКОЛАД СЕ РАЗТАПЯ НА ВОДНА БАНЯ (ПО ЖЕЛАНИЕ 

МОЖЕ ДА СЕ ОВКУСИ СЪС ЕСЕНЦИЯ ИЛИ АЛКОХОЛ). ЗАГРЕБВА СЕ СЪС СУПЕНА 

ЛЪЖИЦА ОТ РАЗТОПЕНИЯ ШОКОЛАД И СЕ ОФОРМЯ КРЪГЧЕ (ВЪРХУ ДЪСКА, 

ПОКРИТА С ХАРТИЯ ЗА ПЕЧЕНЕ). ВЪРХУ ВСЯКО КРЪГЧЕ СЕ ПОДРЕЖДАТ 

НАРЯЗАНИТЕ ЯДКИ И СУШЕНИ ПЛОДОВЕ ПО ИЗБОР. ГОТОВИТЕ ШОКОЛАДОВИ 

КРЪГЧЕТА СЕ ПОСТАВЯТ В ХЛАДИЛНИК, ДОКАТО СТЕГНЕ ШОКОЛАДА. 

КОМБИНАЦИИТЕ СА БЕЗКРАЙНИ И ВИНАГИ СА ЧУДЕСНИ. ВСИЧКО ЗАВИСИ ОТ ВАС !  

          

 

                     ПРОДУКТИ: 

� шоколад за готвене 
     (черен, млечен или бял) 

� ядки 

    (бадеми, лешници, кашу...) 

� сушени плодове 

    (фурми, кайсии, смокини...) 


