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ПРИГОТВЯНЕ: 

МАСЛОТО, ПУДРАТА ЗАХАР, ЯЙЦЕТО И ДВЕТЕ ЕСЕНЦИИ СЕ РАЗБИВАТ С МИКСЕР. 

ПРИБАВЯТ СЕ СОЛТА, БАКПУЛВЕРА И МАЛКО ПО МАЛКО ОТ БРАШНОТО. НАКРАЯ СЕ 

ОФОРМЯ С РЪЦЕ. ПРЕСТОЯВА 20 МИНУТИ В ХЛАДИЛНИКА. СЛЕД КОЕТО ОТ МАЛКИ 

ТОПЧЕТА СЕ ОФОРМЯТ ПРЪСТИТЕ. ПРАВЯТ СЕ РЕЗКИ С ОСТЪР НОЖ, ЗА ГЪНКИТЕ НА 

ПРЪСТИТЕ И СЕ ПОСТАВЯТ БАДЕМИТЕ ( ЗА НОКТИ ). ПЕКАТ СЕ В ТАВИЧКА, ПОКРИТА С 

ХАРТИЯ ЗА ПЕЧЕНЕ В ПРЕДВАРИТЕЛНО ЗАГРЯТА ФУРНА НА 160 ° ЗА ОКОЛО 20-25 

МИН. ИЛИ ДОКАТО СЕ ПОЗАЧЕРВЯТ. КОГАТО ИЗСТИНАТ СЕ МАХАТ БАДЕМИТЕ, 

ПОСТАВЯ СЕ МАЛКО ОТ ЯГОДОВОТО СЛАДКО И „НОКТИТЕ” ОТНОВО СЕ ЗАЛЕПВАТ ЗА 

ПРЪСТИТЕ.                                      

                                                                                                                               

ПРОДУКТИ ЗА ТЕСТОТО: 

225 ГР. МЕКО МАСЛО,  

125 ГР. ПУДРА ЗАХАР,   

1 ЯЙЦЕ, 1 ЕСЕНЦИЯ ВАНИЛИЯ,  

1 БАДЕМОВА ЕСЕНЦИЯ,  

350 ГР. БРАШНО,  

1 Ч.Л. БАКПУЛВЕР, 1 Ч.Л. СОЛ. 

ЗА УКРАСАТА:  

100 ГР. БАДЕМИ, СЛАДКО ОТ 

ЯГОДИ (КОНФИТЮР). 

Рецептата е взета от интернет сайта: 

www.de.allrecipes.com  


