
 

Костенурка от кайма и бекон 

                                   

 

                       

 

ПРИГОТВЯНЕ: 

КАЙМАТА СЕ ОВКУСЯВА. РАЗДЕЛЯ СЕ НА 4 ТОПЧЕТА. 

СГЛОБЯВАНЕТО ВИЖДАТЕ НА СНИМКИТЕ. ☺☺☺☺ 

 
ПЕКАТ СЕ НА ЗАГРЯТА ФУРНА ОКОЛО 180 – 200 ° . ПОДНАСЯТ СЕ С ПЕЧЕНИ 

КАРТОФКИ, ЗЕЛЕНА САЛАТА ИЛИ СОС ПО ИЗБОР. 

 

         
 

 

ПРОДУКТИ ЗА 4 КОСТЕНУРКИ:  

500 ГР. КАЙМА СМЕС, 1 МАЛКА 

ГЛАВА СИТНО НАРЯЗАН ЛУК, СОЛ, 
ЧУБРИЦА, ЧЕРЕН И ЧЕРВЕН ПИПЕР, 
200 ГР. БЕКОН, ОКОЛО 200 ГР. 
БЕЙБИ КРЕНВИРШИ. 

ЗА ГАРНИТУРА:  
ПЕЧЕНИ КАРТОФИ НА ФУРНА  
( НАДУПЕНИ КАРТОФИ-РЕЦЕПТАТА 

МОЖЕ ДА ОТКРИЕТЕ В РАЗДЕЛ-
КАРТОФКИ ЗА БИРА. ) 
 


