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ПРОДУКТИ: 4 ЯЙЦА, 200 ГР. ЗАХАР И ОКОЛО 350 – 400 ГР. КОКОС. 

ПРИГОТВЯНЕ: ТОЧНО, ЯСНО И КРАТКО ☺☺☺☺ ВСИЧКО СЕ СМЕСВА И РАЗБЪРКВА ДОБРЕ. 

АКО ЯЙЦАТА ВИ СА ПО-ГОЛЕМИЧКИ, МОЖЕ ДА СЕ НАЛОЖИ ДА ДОБАВИТЕ ПОВЕЧКО 

КОКОС. ОТ СМЕСТА СЕ ОФОРМЯТ ТОПЧЕТА. НАРЕЖДАТ СЕ В ТАВИЧКА ПОКРИТА С 

ХАРТИЯ ЗА ПЕЧЕНЕ. ПЕКАТ СЕ В ЗАГРЯТА ФУРНА НА ОКОЛО 160 – 180 °  ДО 

ЗЛАТИСТ ЗАГАР. ПО ЖЕЛАНИЕ МОЖЕ ДА РАЗТОПИТЕ ШОКОЛАД И ДА ГИ ПОТОПИТЕ. 

АЗ ЛИЧНО ГИ ОБИЧАМ В ОРИГИНАЛНИЯТ ИМ ВИД – РОШАВИ, ХРУПКАВИ ОТВЪН, 

МЕКИЧКИ ОТВЪТРЕ С НАСИТЕН ВКУС НА КОКОС ...  

И НЕКА СЕ ПОТОПИМ С НАСЛАДА В ЛЕТНИТЕ ЕМОЦИИ ... 

 

         
 


