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ПРОДУКТИ: 1 КГ. КАРТОФИ, 200 ГР. СИРЕНЕ, 250 ГР. МОЦАРЕЛА, 100 ГР.  

ТОПЕНО ПУШЕНО СИРЕНЕ, 125 ГР. КАШКАВАЛ, 1 ВР. ПРЕСЕН ЛУК, 4 ЯЙЦА, 

80-125 ГР. МАСЛО / РАЗТОПЕНО/, СОЛ, ЧЕРЕН ПИПЕР НА ВКУС. 

 

ПРИГОТВЯНЕ: КАРТОФИТЕ СЕ ОБЕЛВАТ И НАСТЪРГВАТ, ПОСОЛЯВАТ СЕ И СЕ 

ОСТАВЯТ В ГЕВГИР ДА СЕ ОТЦЕДАТ. ПРЕЗ ТОВА ВРЕМЕ СЕ РЕНДОСВА 

КАШКАВАЛА, НАРЯЗВАТ СЕ ВСИЧКИ СИРЕНА И ПРЕСНИЯ ЛУК. РАЗБИВАТ СЕ 

ЯЙЦАТА, ВСИЧКИ ПРОДУКТИ СЕ ОБЪРКВАТ ДОБРЕ, ПРИБАВЯ СЕ ЧАСТ ОТ 

РАЗТОПЕНОТО МАСЛО. ОВКУСЯВА СЕ С ЧЕРНИЯ ПИПЕР. В ПОДХОДЯЩА 

ТАВИЧКА НАМАЗВАМЕ ДЪНОТО И СТЕНИТЕ С МАЛКО МАСЛО. ИЗСИПВАМЕ 

КАРТОФЕНАТА СМЕС И ПОЛИВАМЕ С ОСТАНАЛОТО МАСЛО. ПЕЧЕ СЕ ДО 

ЗЛАТИСТО НА 180 ° .  


