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ПРОДУКТИ: 1 КГ. ПИЛЕШКИ ДРОБЧЕТА, ОКОЛО 2 Ч.Ч. ПРЯСНО МЛЯКО, 2-3 

С.Л. ОЛИО, СОЛ И ЧЕРЕН ПИПЕР НА ВКУС. 

 

ПРИГОТВЯНЕ: ДРОБЧЕТАТА СЕ НАКИСВАТ В СТУДЕНА ВОДА, КОЯТО СЕ 

СМЕНЯ, ДОКАТО ВОДАТА НЕ Е КЪРВАВА. ОВКУСЯВАТ СЕ, ПОСТАВЯТ СЕ В 

ТАВИЧКА, ПОЛИВАТ СЕ С ОЛИОТО И ПРЯСНОТО МЛЯКО/КОЕТО ТРЯБВА ДА ГИ 

ПОКРИЕ/ И СЕ ПЕКАТ ДОКАТО МЛЯКОТО ИЗВРИ И ДРОБЧЕТАТА СТАНАТ 

КРЕХКИ. НЯМА ПО-ЛЕСНО, БЪРЗО И ВКУСНО МЕЗЕ КАТО ТЕЗИ ДОКТОРСКИ 

ДРОБЧЕТА. НАЗДРАВЕ !!! 


