
 

Маслени бисквити 

                                   

                                                                     

 

ПРОДУКТИ: 300 ГР. МЕКО МАСЛО, 200 ГР. ПУДРА ЗАХАР, 1 ЯЙЦЕ, 1 АМПУЛА 

ЕСЕНЦИЯ ВАНИЛИЯ, 500 ГР. БРАШНО, СЛАДКО ПО ИЗБОР. 

 

ПРИГОТВЯНЕ: МЕКОТО МАСЛО СЕ РАЗБИВА СЪС ЗАХАРТА/ С МИКСЕР/. ПРИБАВЯТ СЕ 

ЯЙЦЕТО И ВАНИЛИЯТА, ДОРАЗБИВА СЕ. СЛЕД КОЕТО МАЛКО ПО МАЛКО СЕ ПРИБАВЯ 

И БРАШНОТО/БЪРКА СЕ С ДЪРВЕНА ЛЪЖИЦА/, КАТО ЕДНА МАЛКА ЧАСТ ОТ НЕГО 

ТРЯБВА ДА ВИ ОСТАНЕ ЗА ПОСИПВАНЕ НА ПЛОТА ПРИ РАЗТОЧВАНЕТО. ЦЕЛТА Е ДА СЕ 

ПОЛУЧИ МЕКО ТЕСТО. ПРЕСТОЯВА В ХЛАДИЛНИКА 20-30 МИН. СЛЕД ТОВА СЕ 

РАЗТОЧВА И ОФОРМЯ ВЪВ ФОРМИЧКИ ПО ВАШ ИЗБОР.  ДОКАТО СЕ ПЕЧЕ ПЪРВАТА 

ПАРТИДА, МАСЛЕНОТО ТЕСТО ГО ДРЪЖТЕ В ХЛАДИЛНИКА, ЗА ДА РАБОТИТЕ ЛЕСНО С 

НЕГО. СЕГА НАБЛИЖАВА СВЕТИ ВАЛЕНТИН, И АЗ НАПРАВИХ СЪРЦА. ПЕКАТ СЕ НА 

150° . ТАЗИ РЕЦЕПТА Е ОТ МОЯТА МИЛА СТРИНКА ☺☺☺☺ ПОДНАСЯТ СЕ СЪС СЛАДКО ПО 

ИЗБОР, СЪС СЛЕДОБЕДНОТО КАФЕ, ЧАЙ ИЛИ ТОПЛО МЛЯКО, МОЖЕ И ДА ГИ СЛЕПИТЕ. 
МОЕТО СЛАДКО ОТ „МОРКОВИ С КАНЕЛА” Е СКЪП И ЕКЗОТИЧЕН ПОДАРЪК И ИДВА ОТ 

МНОГО ДАЛЕЧ – ГРАД  МАКАО(КИТАЙ) ☺☺☺☺   ВЕСЕЛ ПРАЗНИК И ДА ВИ Е СЛАДКО !!! ☺☺☺☺ 


