
 

Домашна питка „ Семейно щастие” 
 Плодов козунакВеликденски зайчета 

                                                                             

 

ПРОДУКТИ: 1 Ч.Ч. ПРЯСНО МЛЯКО, ½ Ч.Ч. КИСЕЛО МЛЯКО, 1 ЯЙЦЕ, 1 ОП. СУХА МАЯ, 1 Ч.Л. СОЛ, 1 Ч.Л. ЗАХАР, ½ Ч.Ч. 
ОЛИО, БЛИЗО 1 КГ. БРАШНО, ОЩЕ 1 ЯЙЦЕ ЗА НАМАЗВАНЕ. 

 

ПРИГОТВЯНЕ: В ДЪЛБОКА КУПА СЕ РАЗБЪРКВАТ ВСИЧКИ СЪСТАВКИ. ПРИБАВЯ СЕ МАЛКО ПО МАЛКО БРАШНОТО И СЕ 

МЕСИ ДОКАТО СЕ ПОЛУЧИ МЕКО ТЕСТО. ОСТАВЯ СЕ ДА ВТАСА ЕДИН ЧАС. ТЕСТОТО СЕ РАЗДЕЛЯ НА ОСЕМ ТОПЧЕТА. 
ПОСТАВЯТ СЕ В ТАВИЧКА, ПОКРИТА С ХАРТИЯ ЗА ПЕЧЕНЕ. НАМАЗВАТ СЕ СЪС ВТОРОТО ЯЙЦЕ. ПИТКАТА СЕ ПЕЧЕ НА 

190° . ТАЗИ ПИТКА СЕ РОДИ КАКТО СЕ КАЗВА ОТ НИЩО НЕЩО. ЕДИН ДЕН РЕШИХ ДА ЗАМЕСЯ ТЕСТО С ПРОДУКТИ, 
КОИТО МИ СЕ ПРЕЧКАХА В ХЛАДИЛНИКА. РЕЗУЛТАТА Е УНИКАЛНО ВКУСНА ПИТКА. С НЕЯ СМАЙВАМ ВСИЧКИ МОИ 

ПРИЯТЕЛИ, КОГАТО МИ ИДВАТ НА ГОСТИ. ☺☺☺☺ 

ДОМАШНАТА ПИТКА „СЕМЕЙНО ЩАСТИЕ” , СЕГА ЩЕ РАДВА НЕ САМО МОЕТО СЕМЕЙСТВО, А И ВСИЧКИ ВАС!!! 

 

 


