
 

Ризото със зеленчуци и сметана 
 Плодов козунакВеликденски зайчета 

                                                                                   

 

ПРОДУКТИ: 1 Ч.Ч. ОРИЗ, 1 ОП. 450 ГР. ЗЕЛЕНЧУКОВ МИКС/ ЦАРЕВИЦА, ГРАХ, МОРКОВИ, БРОКОЛИ/,1 Ч.Ч. 

БЯЛО ВИНО, 3 Ч.Ч. ВОДА, УНИВЕРСАЛНА ПОДПРАВКА, ЧЕРЕН ПИПЕР, 200 МЛ. ГОТВАРСКА СМЕТАНА, 

КАШКАВАЛ, ЗЕХТИН. 

 

ПРИГОТВЯНЕ: В МАЛКО ЗЕХТИН СЕ ЗАПЪРЖВА ОРИЗА. ПРИБАВЯТ СЕ ЗЕЛЕНЧУЦИТЕ, ВИНОТО И ВОДАТА. 

ОВКУСЯВА СЕ С ПОДПРАВКИТЕ И СЕ ОСТАВЯ ДА КЪКРИ НА БАВЕН ОГЪН. КОГАТО ОРИЗА СЕ СВАРИ, ДЪРПА СЕ ОТ 

ОГЪНЯ И СЕ ПРИБАВЯ СМЕТАНАТА. РАЗБЪРКВА СЕ ДОБРЕ. РИЗОТОТО СЕ ПОДНАСЯ ТОПЛО И С НАСТЪРГАН 

КАШКАВАЛ. МНОГО ВКУСНО И ЛЕСНО РИЗОТО. ☺☺☺☺ 

 

 


