
 

Огретен от тиквички 
 Плодов козунакВеликденски зайчета 

                                                 

 

ПРОДУКТИ: 1 КГ. ТИКВИЧКИ, 3 ЯЙЦА, 250 ГР. СИРЕНЕ, 100 ГР. ГАЛЕТА, 1 К.Ч. ОЛИО/ НЕ ПЪЛНА/, 150 ГР. 
КАШКАВАЛ,  КОПЪР И ЧЕРЕН ПИПЕР. 

 

ПРИГОТВЯНЕ:  ТИКВИЧКИТЕ СЕ ОБЕЛВАТ, РЕНДОСВАТ НА ЕДРО, ПОСОЛЯВАТ СЕ МАЛКО И СЕ ОСТАВЯТ ДА СЕ 

ОТЦЕДЯТ. КЪМ ТЯХ СЕ ПРИБАВЯТ ЯЙЦАТА, НАТРОШЕНОТО СИРЕНЕ, ГАЛЕТАТА, ОЛИОТО, КОПЪР И ЧЕРЕН ПИПЕР 

НА ВКУС. ВСИЧКО СЕ РАЗБЪРКВА МНОГО ДОБРЕ. ПОСТАВЯ СЕ В ТАВИЧКА И СЕ ПЕЧЕ НА 190° . КЪМ КРАЯ СЕ 

ПРИБАВЯ И РЕНДОСАНИЯ КАШКАВАЛ. ПЕЧЕ СЕ ДО ЗЛАТИСТО. ЛЕСНО, БЪРЗО И ВКУСНО. 

 

 


