
 

Грах с картофи 
 Плодов козунакВеликденски зайчета 

                                                        

 

ПРОДУКТИ: 2 ГЛ.ЛУК, 6 ГОЛЕМИ КАРТОФА,1 БУРКАН ГРАХ, ПИКАНТИНА, ЧЕРВЕН ПИПЕР, 1 ВР.КОПЪР, ЗЕХТИН. 
ЗА ЧЕСНОВИТЕ ХЛЕБЧЕТА: 2 МАЛКИ ФРАНЗЕЛИ, МАСЛО, 4 СК.ЧЕСЪН, ШАРЕНА СОЛ. 

ПРИГОТВЯНЕ: В ТЕНДЖЕРА С МАЛКО ЗЕХТИН /ИЛИ ОЛИО /СЕ ЗАПЪРЖВА НАРЯЗАНИЯ НА СИТНО ЛУК. 
ПРИБАВЯТ СЕ НАРЯЗАНИТЕ НА КУБЧЕТА КАРТОФИ И 1-1 ½ Ч.Ч. ВОДА. КОГАТО СЕ ПОСВАРЯТ СЕ ПРИБАВЯ 

ГРАХА И ВСИЧКИ ПОДПРАВКИ. НАКРАЯ И СИТНО НАРЯЗАНИЯ КОПЪР. ГРАХ С КАРТОФИ Е ПЪРВАТА И ДОСТА 

ЧЕСТО ГОТВЕНА ОТ МЕН МАНДЖА ПРЕЗ СТУДЕНТСКИТЕ МИ ГОДИНИ ☺☺☺☺ БЯХ Я ЗАБРАВИЛА,НО МАЙКА МИ МЕ 

ПОДСЕТИ ЗА НЕЯ И РЕШИХ ДА Я СГОТВЯ ☺☺☺☺  МНОГО СПОМЕНИ МИ ВЪРНА-БЯХА МНОГО ХУБАВИ ГОДИНИ ☺☺☺☺ СЕГА 

ОБАЧЕ ПРИБАВИХ И ЧЕСНОВИ ХЛЕБЧЕТА. ФРАНЗЕЛИТЕ СЕ РЕЖАТ НА ПОЛОВИНКИ. МАЖАТ СЕ С МАСЛО,ПО 

НЯКОЛКО ТЪНКИ ФИЛИЙКИ ЧЕСЪН И ШАРЕНА СОЛ/ПОЙ ПИПЕР ☺☺☺☺/.ПЕКАТ СЕ САМО ОТ ГОРЕ. МНОГО СА 

ХРУПКАВИ И ЧУДЕСНО ДОПЪЛНЕНИЕ КЪМ ПОСТНАТА МАНДЖА. 

 

 


