
 

Домашни бонбони „Ferrero Rocher” 
 Плодов козунакВеликденски зайчета 

 

 

ПРОДУКТИ:1 БУРКАН NUTELLA-400ГР., ЛЕШНИЦИ-200ГР. (ПЕЧЕНИ, ПО ВЪЗМОЖНОСТ БЕЗСОЛНИ), ПУРИЧКИ-

200ГР., НАТУРАЛЕН ШОКОЛАД-200ГР., ХАРТИЕНИ КОШНИЧКИ ЗА БОНБОНИ-30 БР. 

ПРИГОТВЯНЕ: ОТ ЦЕЛИТЕ ЛЕШНИЦИ СЕ ОТДЕЛЯТ 30 БР. АКО ЩЕ ПРАВИТЕ ПО-МАЛКИ БОНБОНИ ОТ МОИТЕ, 

ОТДЕЛЕТЕ ПОВЕЧЕ. ОСТАНАЛИТЕ ГИ НАТРОШЕТЕ НА ПАРЧЕНЦА. В КУПА СЕ СМЕСВАТ NUTELLA, ПАРЧЕНЦАТА 

ЛЕШНИЦИ И НАТРОШЕНИТЕ ПУРИЧКИ. ДОБРЕ СЕ РАЗБЪРКВА И СТОИ В ХЛАДИЛНИКА, ДОКАТО СТЕГНЕ. 

ОФОРМЯТ СЕ БОНБОНИ, КАТО ВЪВ ВСЕКИ СЕ ПОСТАВЯ ПО ЕДИН ОТ ОТДЕЛЕНИТЕ ЦЕЛИ ЛЕШНИЦИ. ОТНОВО СЕ 

ВРЪЩАТ В ХЛАДИЛНИКА. ПРЕЗ ТОВА ВРЕМЕ СЕ РАЗТАПЯ НАТУРАЛНИЯ ШОКОЛАД. БОНБОНИТЕ СЕ ПОТАПЯТ В 

НЕГО И ОТНОВО СТОЯТ В ХЛАДИЛНИКА ЗА ДА СТЕГНЕ ШОКОЛАДА. ДОМАШНИТЕ БОНБОНИ „FERRERO ROCHER” 

СЕ СЪХРАНЯВАТ В ХЛАДИЛНИК. АЗ ГИ ПОДНАСЯМ В ХАРТИЕНИ КОШНИЧКИ.  

ДА ВИ Е СЛАДКО !!! 

 

 


