
 

Бонбони „Дулсе де лече” 
 Плодов козунакВеликденски зайчета 

                                                                                                                                         

                 

ПРОДУКТИ:1 БУРКАН ДУЛСЕ ДЕ ЛЕЧЕ/380ГР./,300ГР.КОКОСОВИ СТЪРГОТИНИ,80ГР.БАДЕМИ. 

ПРИГОТВЯНЕ:НА МНОГО СЛАБ ОГЪН СЕ РАЗБЪРКВА ДУЛСЕ ДЕ ЛЕЧЕТО И ОКОЛО 200 ГРАМА ОТ КОКОСОВИТЕ СТЪРГОТИНИ.СМЕСТА 

ПРЕСТОЯВА В ХЛАДИЛНИК ОКОЛО ДВА ЧАСА.СЛЕД КОЕТО С НЕПЪЛНА ЧАЕНА ЛЪЖИЦА СЕ ОФОРМЯТ БОНБОНИТЕ.ВЪВ ВСЕКИ СЕ 

ПОСТАВЯ ПО ЕДИН БАДЕМ И НАКРАЯ СЕ ОВАЛВАТ В ОСТАНАЛИТЕ КОКОСОВИ СТЪРГОТИНИ.БОНБОНИТЕ СЕ СЪХРАНЯВАТ В 

ХЛАДИЛНИК.В ЗАВИСИМОСТ ОТ ГОЛЕМИНАТА НА БОНБОНИТЕ И БРОЙКАТА ЩЕ ВАРИРА.АЗ НАПРАВИХ 40 БОНБОНА ☺☺☺☺  ТАЗИ 

БОНБОНИЕРА Е СЛАДЪК ПОДАРЪК ЗА МОЯТА МАЙКА ПО СЛУЧАЙ РОЖДЕНИЯ И ДЕН. ДНЕС 01.04/ДЕН НА ЛЪЖАТА ☺☺☺☺/АЗ ИСКАМ НЕ 

НА ЛЪЖА ДА ПОЖЕЛАЯ МНОГО ЗДРАВЕ И ЩАСТИЕ НА МОЯТА МАЙКА ☺☺☺☺                      

П.С.ЗА ТЕЗИ БОНБОНИ ИЗПОЛЗВАХ ФРЕНСКИЯ ЗАМЕСТИТЕЛ НА ДУЛСЕ ДЕ ЛЕЧЕ.МАРКАТА Е BONNE MAMAN-CONFITURE DE 

LAIT/МЛЕЧЕН КАРАМЕЛ/. 

 

 


