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ПРОДУКТИ ЗА 4-5 ПОРЦИИ:1 КГ. ПИЛЕШКИ КРИЛЦА,1Ч.Ч ИМПЕРАТОРСКИ ОРИЗ,1 И 1/2Ч.Ч БЛАНШИРАН БЯЛ 

ОРИЗ,ПИКАНТИНА,СОЛ,БУЧКА МАСЛО,БОСИЛЕК,ГОРЧИЦА,СОЕВ СОС,ЧЕРЕН И ЧЕРВЕН ПИПЕР,ЗЕХТИН. 

ПРИГОТВЯНЕ: 

ПИЛЕШКИТЕ КРИЛЦА СЕ МАРИНОВАТ ВЪВ СОЕВ СОС И МАЛКО ГОРЧИЦА.ПРЕСТОЯВАТ 30 МИН.ПРЕЗ ТОВА 

ВРЕМЕ СЕ СВАРЯВАТ ДВАТА ВИДА ОРИЗ ПООТДЕЛНО(СПОРЕД ВРЕМЕТРАЕНЕТО ВЪРХУ ОПАКОВКИТЕ).КЪМ 

ИМПЕРАТОРСКИЯ ОРИЗ СЕ ПРИБАВЯ БОСИЛЕК И СОЛ НА ВКУС,А КЪМ БЛАНШИРАНИЯ БЯЛ-ПИКАНТИНА И 

МАСЛО. 

КРИЛЦАТА СЕ ПЕКАТ В НАМАСЛЕНА С ЗЕХТИН ТАВИЧКА,ПОДПРАВЯТ СЕ С ЧЕРВЕН И ЧЕРЕН ПИПЕР. 

СЕРВИРА СЕ ПО ВАШ ВКУС. 

 

 


